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LA CARTE
by Italo bassi



Farci a la bolognaise, a tremper dans la mousse de
béchamel a la muscade rotie

LA PECHE DU JOUR :

Jaune d'ceuf marine, agrumes de Corse et lingue di
gatto

Mariné au citron jaune, petits legumes de saison et
sauce vierge aux graines de basilic.

AUTOUR DU THON DE MEDITERRANNEE :

Facon Mediterranée, tapenade d'olives taggiasche, coeur
de tomate, basilic grec et gaspacho de tomate jaune

Servi dans une tuile a I'aneth, mesclun, vinaigrette aux
noix et creme de fromage au raifort

Le thon taille en spaghetti, coulis de tomates San
Marzano maring¢es, lait de mozzarella, origan, capres et
01gnons nouveaux



de la maison Zuarina avec la véritable “giardiniera” de
légumes

Feuilles croustillantes, tartare de beeuf, mayonnaise aux
herbes, capres, olives taggiasche, jeunes pousses et
pecorino

Cceur de beeuf et creme de raviggiolo avec anchois
marinés dans un pesto a la Genovese

Assaisonnée avec du jambon de Parme, burrata et
tomates cerises confites

Servie avec une mosaique de tomates et vinaigre
balsamique de Modena



Farce d'aubergines, creme de tomates infusée au basilic,
ricotta sal¢e et mousse de beurre blanc a la tomate

Creme legere de pecorino avec perles et lamelles de
truffe fraiche

Avec ricotta et sabayon de carbonara

Carpaccio de gambas, ceufs de truite et liveche

Risotto safran¢ puis snacké, crustaces, seiche, poulpe et
son emulsion tiede

Au beurre doux, échalotes et ciboulette, caviar
d'exception d'Italie de la maison Pisan1 Dossi



sa glace, chantilly et crumble de noisettes

Parfumées aux agrumes de Corse, en chaud-froid,
praline et sauce cacao.

Bavaroise Iégere de mascarpone, biscuits croustillants,
espuma Arabica

A la vanille et coco, ceeur d'abricot



