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LA CARTE




Dans un cadre plaisant, notre chet vous fait
partager sa passion de la gastronomie et le
plaisir du gott a travers son menu retour du
march¢ en vous proposant une entree
gourmande, un plat savoureux et un dessert
delicieux €labore par notre cheffe patissiere

Maria Elena Cugusi ©

Farcis a la bolognaise, a tremper dans une mousse de
béchamel a la muscade rotie



Facon M¢éditerranee, tapenade d’olives taggiasches, ceeur
de tomate, basilic fin vert et gaspacho de tomate jaune

Servi dans une tuile a I’aneth, mesclun, vinaigrette aux
noix et creme de fromage au raifort

Jaune d’ceuf marine, agrumes de Corses et lingue di1 gatto

Marin¢ au citron jaune, petits Iégumes de saison et sauce
vierge aux graines de basilic.



De la maison Zuarina avec la véritable « giardiniera » de
légumes

Brouillade d’ceuf, sauce césar parfumée au vinaigre de
truffe et amandes

Capres a queue, crumble d’olives noirs, jus corsé au
jambon de Parme

Cceur de beeuf et creme de raviggiolo avec anchois
marine dans un pesto a la Genovese

Servie avec une mosaique de tomates et vinaigre balsa-
mique de Modena



Creme I¢égere de pecorino, perles et lamelles de truffe
fraiche

Avec ricotta et sabayon de carbonara

Carpaccio de gambas, ceufs de truite et liveche

Risotto Safran¢ puis snacke, crustaces, seiche, poulpe et
son emulsion tiede

Smash de pomme de terre rotie, jus cors¢ Méediterranéen

Parfume¢ et glace aux herbes du Maquis, accompagne
d’une courgette farcie de caponata



~ SPAGHETT! D’EXCEPTION —

SPAGHETT! AU CAVIAR A PARTIR DE 832€

Au beurre doux et €chalote, caviar d’exception d’Italie de
la maison Pisani Dossi

— FROMAGGIO —

SELEGTION DE FROMAGE (TALIEN 1€

Sé¢lectionné par notre chef Edoardo Menna®
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Notre cheffe patissiere Maria Elena Cugusigs originaire
d’Italie, ¢toil¢ dans noétre restaurant gastronomique
« Finestra » qui se situe a 1’¢tage, vous propose une
s¢lection de gourmandises

Glace noisettes, chantilly et crumble noisettes

Parfumeées aux agrumes de Corse en chaud froid, praliné
et sauce cacao

Bavaroise légere de mascarpone, biscuits croustillants,
espuma Arabica

A la vanille et coco, cceur abricot



